
SALADES

Salade César   14   24

Romaine rôtie à 900 degrés, parmesan, lardons, 
croûtons et vinaigrette César maison

Salade de betteraves
et chèvre   13   22

Pesto de betteraves, roquette, fromage de chèvre, 
betteraves en dés et réduction balsamique

ENTRÉES 

Mélange d’olives   6

Polpettes (3)   10

Boulettes de viande maison, sauce tomate, 
parmesan et basilic frais

Assiette de prosciutto   10

Avec burratta et pain +12$

Arancinis (3)   12

Mayonnaise maison, parmesan et roquette

Carpaccio de boeuf   17

Boeuf, roquette, parmesan, pêches truffées, 
croûtons et vinaigrette maison 

Gravlax de saumon   18

Gravlax maison, salade de concombres, 
crème de burrata, croûtons et câpres frites

Burrata   19

Servie avec pain et tomates confites

Antipasti   24

Prosciutto, coppa, salami, olives, artichauts, 
légumes marinés

Avec burratta et pain +12$

REPAS

REPAS

ENTRÉE

ENTRÉE

DESSERTS

Affogato   5
Crème molle à la vanille 
et café espresso

Crème molle   5
Huile d'olive et fleur de sel



Pizzas
Marinara   14

Sauce tomate, ail, origan et huile d’olive

Margherita   17

Sauce tomate, fior di latte, huile d’olive et basilic

Margherita des Battures   22

Sauce tomate, tomates confites, huile d'olive, ail, 
oregan, burrata, basilic et parmesan

Pepperoni   21

Sauce tomate, fior di latte, pepperoni de bœuf 
et miel épicé

Saucisse   23

Sauce tomate, cheddar vieilli, chair de saucisse, 
échalotes marinées, pepperonata et oignons verts

Bacon et poireaux   24

Huile d’olive, fior di latte, bacon, œufs de caille, 
oignons verts, poireaux rôtis et réduction balsamique

Prosciutto   22
Au choix : avec ou sans sauce tomate

Huile d'olives, fior di latte, parmesan, 
prosciutto, roquette et zeste de citron

Légumes   20

Pesto de basilic, fior di latte, parmesan, 
courgettes, peperonata et tomates confites

Fromages   20

Huile d’olive, fior di latte, cheddar, 
bleu, parmesan et pousses

Crevettes   25

Crème de burrata à l'aneth, cheddar vielli, 
fior di latte, crevettes, flocon de piments forts, 
huile d'olive, persil et poireaux

Gravlax   26

Sauce mornay, fior di latte, échalotes au vin 
blanc, câpres frites, crème de burrata à l’aneth 
et gravlax de saumon

Betteraves   21

Pesto de betteraves, fior di latte, chèvre, courgettes, 
betteraves, roquette et réduction balsamique

Champignons   25

Huile de truffe, fior di latte, mornay à la tartufata, 
pleurotes et échalotes au vin blanc

Hawaïenne   23

Sauce tomate, chutney d’ananas épicés, 
fior di latte, cheddar vieilli, prosciutto et pousses

Smoked meat   25

Sauce mornay à la moutarde, cheddar vielli, 
smoked meat, cornichons maison, échalotes 
marinées et moutarde jaune

EXTRAS :
Burrata   11
Bacon   6
Gravlax   8
Prosciutto   7

Miel épicé   2
Beurre   2
Pleurotes   7
Smoked meat   8
Pepperoni   6

Fromage   4
Oeufs de caille   3
Légumes   6
Artichauts marinés   4
Crevettes   7

Anchois   4
Chair de saucisse   6
Pain   4
Pâte sans gluten   6



SPRITZ
Limoncello Spritz   11
Limoncello, Prosecco,
tonic et basilic

Aperol Spritz   11
Aperol, Prosecco, soda et orange

Framboise Spritz   11
Chambord, Prosecco,
soda et basilic

Beer Spritz   11
Hoegaarden, Aperol et orange

COCKTAILS CLASSIQUES
Vodka Limonade   11
Vodka Aupale, Limonade 
des Battures et basilic

Averna Sour   12
Averna, jus de citron 
et sirop simple

Bloody caesar   13
Mix maison + antipasti

Old Fashioned   13
Bourbon, angostura bitters 
et sirop simple

Negroni   13
Gin Portage, Campari 
et Vermouth rouge

Italian mule   13
Vodka, Aperol, jus de lime, 
ginger beer et basilic

Espresso Martini   12
Vodka khalua, espresso
et sirop simple

N'hésitez pas à demander votre cocktail préféré,
il nous fera plaisir de vous le préparer.

COCKTAILS SANS ALCOOL
Gin tonic SANS ALCOOL   9

Gin soda SANS ALCOOL   9

Spritz SANS ALCOOL   9

Virgin caesar SANS ALCOOL   9
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BREUVAGES 
Jus   3

Boissons Gazeuses   4

Eau gazéifié 750 ml   5

Dunham Gazéifié    5

Limonade des Battures   5

Kombucha Les Chants du Fleuve   6



BLANCS     
Vigna Cengelle Soave, Corte Mainente
Garganega, Trebianno Di Soave / Vénétie   11   47 

Domini del Leone
Pinot Grigio / Vénétie   11   47 

Redentore
Chardonnay / Vénétie   12   54 

Podere Ortica, Ade
Trebbiano / Toscane    60 

Sequerciani Vermentino
Vermentino / Toscane    60 

ORANGE
Sequerciani Vermentoro
Vermentino / Toscane   14   66 

ROUGES     
Freghino, La Segreta
Sangiovese, Malvasia Nera, Colorino   10   1 litre 65

Fattoria Torre a Cona, Chianti Colli Fiorentini
Sangiovese, Colorino / Toscane   11   48 

Redentore
Merlot / Vénétie   12   50

Mazzi Valpolicella Classico
Corvina, Corvinone, Rondellina, Molinara   13   56 

Punton del Sorbo, Fattoria Mantellassi
Cabernet Sauvignon / Toscane   13   56 

Le Fioraie, Piemaggio Chianti Classico
Sangiovese / Toscane    71 

Mazzi Amarone della Valpolicella Classico, Punta di Villa
Corvina, Corvinone, Rondellina, Molinara    130 

BIO —

BIO & VEGAN —

BIO —

BIO & NATURE —

NATURE & BIODYNAMIQUE —

NATURE & BIODYNAMIQUE —

BIO & NATURE —

BIO —
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TOUS NOS VINS SONT
DES IMPORTATIONS PRIVÉES D'ITALIE


